
     《
数
量
限
定
お
す
す
め
料
理
》 

一
〇
月 

 
 

 
 

【
本
日
の
イ
チ
押
し】 

 
 

＊
茹 

で 

落 
花 
生(

福
山
産) 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

五
〇
〇
円 

＊
自 

家 

製 

南 
瓜 
胡 

麻 

豆 

腐 
 

 
 

 
 

 
 

 

五
〇
〇
円 

＊
子 

持 

ち 

鮎 

塩 
焼 
き 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

七
〇
〇
円 

＊
皮 

ハ 

ギ 

薄 

造 

り
（
岡
山
産
） 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

一
〇
〇
〇
円 

＊
蒸 

し 

渡 

り 

蟹(

広
島
産)

 
食
べ
や
す
く
ほ
ぐ
し
て
あ
り
ま
す

二
四
〇
〇
円 

 【
一 

品
】 

 

・
鯛 

骨 

蒸 

し 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

七
〇
〇
円 

 
 

 
  

 
 

 
 

・
焼
き
シ
ャ
コ 

匹
（
寄
島
産
） 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

八
〇
〇
円 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

・
ワ
カ
サ
ギ 

と 

野 

菜 

天 

婦 

羅 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

八
〇
〇
円 

  
 

 
 

 

・
タ 

ラ 

白 

子 

ポ 

ン 

酢(

北
海
道
産) 

 
 

 
 

 
 

 

六
〇
〇
円 

・
シ 

ャ 

コ 

酢 

四
匹
（
寄
島
産
） 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

五
〇
〇
円 

・
野
菜
たっ
ぷ
り
ミ
ネ
ス
ト
ロ
ー
ネ 

 
 

 
 

 
 

 
 

  
 

五
〇
〇
円 

・
里 

芋 

素 

揚 

げ 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

五
〇
〇
円 

  【
肉
料
理
】
・
国
産
若
鶏
手
羽
先
グ
リ
ル
焼
き 

(

四
本) 

 
 

 

六
〇
〇
円 

・
国
産
牛
肩(

ミ
ス
ジ)

シ 

ャ 

ブ 

小 

鍋
（
五
〇
ｇ
） 

 
 

 
 

一
〇
〇
〇
円 

  【
お
造
里
】 

・
盛
り
合
わ
せ
【
五
種 

一
五
〇
〇
円
、
三
種
一
〇
〇
〇
円
、
二
種
八
〇
〇
円
】 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

鯛
、
太
刀
魚
、
サ
ワ
ラ
、
マ
グ
ロ
、
ア
ジ 

  
 

 
 

 
 

 
 

 
 

・
鯛 

カ 

ル 

パ 

ッ 

チ 

ョ 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

八
〇
〇
円 

  


