
     《
数
量
限
定
お
す
す
め
料
理
》 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

三
月 

 【
本
日
の
イ
チ
押
し】 

＊
地 

穴 

子 

白 
焼 

き 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

九
〇
〇
円 

＊
皮 

ハ 

ギ 

煮 

付 
け(

大)  
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

一
二
〇
〇
円 

＊
自
家
製
キ
ン
キ
ち
ょ
い
干
し 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

一
六
〇
〇
円 

＊
生 

ウ 

ニ 

寿 

司 

五
貫 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

一
〇
〇
〇
円 

＊
の 

れ 

そ 

れ(

穴
子
稚
魚)

 

刺 
身  

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

六
〇
〇
円 

 【
一 

 

品
】 

・
焼 

き 

シ 

ャ 

コ 

八
匹 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

八
〇
〇
円 

 
 

 
 

 
 

・
地
物
焼
き
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

七
〇
〇
円 

 
 

 
 

 
 

 

・
ホ
タ
ル
イ
カ
と
分
葱
酢
味
噌 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

六
〇
〇
円 

 
 

 
 

 
 

 
 

  

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

・
国
産
筍
・
さ
つ
ま
芋
・
エ
シ
ャ
ロ
ッ
ト
天
婦
羅 

 
 

 
 

 
 

 
 

・
焼 

 

き 
 

空 
 

豆 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

各
六
〇
〇
円 

 【
肉
料
理
】 

 

・
黒
毛
和
牛
モ
モ
ス
テ
ー
キ(

一
〇
〇
ｇ) 

 
 

 
一
四
〇
〇
円 

・ 
 

 
 

ミ
ス
ジ
ス
テ
ー
キ(

一
〇
〇
ｇ) 

 
 

一
四
〇
〇
円 

 
 

 
 

・
神
石
牛
モ
モ
ス
テ
ー
キ(

八
〇
ｇ) 

 
 

 
 

 
 

一
二
〇
〇
円 

・
自
家
製
ビ
ー
フ
シ
チ
ュ
ー 

 
 

 
 

 
 

 

七
〇
〇
円 

・
国
産
牛
す
き
焼
き
小
鍋 

 
 

 
 

 
 

 
 

八
〇
〇
円 

 【
お
造
里
】 

・
盛
り
合
わ
せ
【
五
種 

一
五
〇
〇
円
、
三
種
一
〇
〇
〇
円
、
二
種
八
〇
〇
円
】 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

平
目
、
〆
ア
ジ
、
サ
ー
モ
ン
、
平
ら
ぎ
貝
、
イ
カ 

  
 

 
 

 

・
中
ト
ロ
刺
身
・
握
り
寿
司 

 
 

 
 

 
 

各
一
八
〇
〇
円 

 
 

 
 

 
 

 
 

・
鯛 

カ 

ル 

パ 

ッ 

チ 

ョ 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

八
〇
〇
円 

  

 


