
   《
数
量
限
定
お
す
す
め
料
理
》 

 

三
月 

【
本
日
の
イ
チ
押
し】 

＊
伊
勢
海
老
田
楽
焼
き 

(

１
／
２
匹)

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 

二
五
〇
〇
円 

＊
カ
ス
ベ
唐
揚
げ
【
エ
イ
ホ
ホ
身
・
フ
グ
に
似
て
い
ま
す
】 

 
 

八
〇
〇
円 

＊
メ 

ヒ 

カ 
リ 
塩 

焼 

き 

五
匹 

【
お
酒
に
よ
く
合
い
ま
す
】 

 
 

 
 

 
 

七
〇
〇
円 

＊
マ 

ト 

ウ 

鯛 

昆 
布 
〆 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

八
〇
〇
円 

＊
ホ 

ッ 

ケ 

塩 

焼 

き 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

一
〇
〇
〇
円 

【
肉
料
理
】 

 

・
黒
毛
和
牛
モ
モ
ス
テ
ー
キ(

一
〇
〇
ｇ) 

 
 

 

一
四
〇
〇
円 

・ 
 

 
 

ミ
ス
ジ
ス
テ
ー
キ(

一
〇
〇
ｇ) 

 
 

一
四
〇
〇
円 

 
 

 
 

・
神
石
牛
モ
モ
ス
テ
ー
キ(
八
〇
ｇ) 

 
 

 
 

 
 

一
二
〇
〇
円 

・
自
家
製
ビ
ー
フ
シ
チ
ュ
ー 

 
 

 
 

 
 

 

七
〇
〇
円 

・
自
家
製
牛
ス
ジ
煮
込
み 

 
 

 
 

 
 

 
 

七
〇
〇
円 

 
 

 
 

 
 

・
合 

鴨 

ロ 

ー 

ス 

煮 
 

 
 

 
 

 
 

 

九
〇
〇
円 

 
 

 
 

 
 
 

 

・
国
産
若
鶏
手
羽
先
グ
リ
ル
焼
き
三
本 

 
 

 
 

 
 

五
〇
〇
円 

 

【
一 

 

品
】 

・
焼 

き 

シ 

ャ 

コ 

八
匹 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

八
〇
〇
円 

 
 

 
 

 
 

・
ア 

サ 

リ 

酒 

蒸 

し 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

七
〇
〇
円 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 ・

地
物
焼
き
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
七
〇
〇
円 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

・
地
物
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
・
蓮
根
天
婦
羅 

 
 

 
 

 
 

 
 

七
〇
〇
円 

 

 
 

 
 

・
ホ
タ
ル
イ
カ
と
分
葱
酢
味
噌 

 

・
焼 

き 

空 

豆 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
  

 
 

 

・
自
家
製
よ
も
ぎ
胡
麻
豆
腐 

 
 

・
よ
も
ぎ
麩
田
楽
焼
き 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

・
新
ジ
ャ
ガ
芋
ポ
タ
ー
ジ
ュ
ス
ー
プ 

 
 

 

各
六
〇
〇
円 

 

【
お
造
里
】 

・
盛
り
合
わ
せ
【
五
種 

一
五
〇
〇
円
、
三
種
一
〇
〇
〇
円
、
二
種
八
〇
〇
円
】 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

鯛
、
ア
ジ
、
サ
ー
モ
ン
、
イ
サ
キ
、
イ
カ 

 
 

 
 

・
鯛 

カ 

ル 

パ 

ッ 

チ 

ョ 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

八
〇
〇
円 

 
 

 
 

 
 

・
中
ト
ロ
刺
身
・
握
り
寿
司 

 
 

 
 

 
 

各
一
八
〇
〇
円 

 
 

 
 

 

・
生 

ウ 

ニ 

寿 

司 

五
貫 

 
 

 
 

 
 

 
 

一
〇
〇
〇
円 

 

 


